
Taxes et frais admin cuisine 3% en sus./ Taxes and kitchen admin fees 3% extra. 

CANTINE URBAINE / Urban Canteen 
Chaudrée du Bas-Saint-Laurent            14 
Lower St-Lawrence Chowder 

 

Calmars frits, mayo épicée, zeste de citron           16 
Fried calamari, spicy mayo, lemon vest 

Ailes de poulet du Québec       6 ailes / 10  12 ailes / 18 
Quebec Chicken Wings         6 wings   12 wings 

Arancinis au cheddar régulier, émulsion de tomates séchées, pickles d’oignon rouge     11 
Regular cheddar arancini, dried tomato emulsion, red onion pickles 

Romaine façon César (Émulsion à l’ail confit, copeaux de parmesan et croûtons)      12 
Caesar-style Romaine (Candied garlic emulsion, parmesan shavings and croutons) 
*Extra poulet grillé au charbon 9 
   Add Charcoal Grilled Chicken 

PLATS / MAINS 

(inclus potage entre 11h30 et 13h30) 
 
 
 
 
 

 

 
Tartare de saumon, émulsion Yuzu, poudre de nori  
Salmon tartar, Yuzu emulsion, nori powder  
  

Entrée 17    Plat servi avec frites ou salade       29 
 Appetizer Size    Full size served with fries or salad 
 

Tartare de bœuf canadien AAA, émulsion de cornichon, croûton de baguette 
AAA Canadian beef tartare, pickle emulsion, green onion, green tabasco, flat-leaf parsley, olive oil, baguette croutons  
  

Entrée   17  Plat servi avec frites ou salade     29  
 Appetizer Size    Full size served with fries or salad 

 

Mac and cheese, porc effiloché, oignons caramélisés, fromage orange, fromage en grain et crumble de panko aillé 18 
Mac and cheese served with pulled pork, caramelized onions, orange cheese, cheese curds, and garlic panko crumble 

Pizza du moment             19 
Gourmet Pizza 

Club Sandwich classique             19 
Classic Club Sandwich 

Bavette de bœuf midi             28 
Flank steak  

Burger de bœuf sur charbon, bacon, laitue, tomate, cheddar orange       21  
Beef burger charcoal-cooked, bacon, lettuce, tomato, orange cheddar, fries and coleslaw 

Poutine, porc effiloché, sauce BBQ fumé, oignon vert et tempura croustillant       19 
Poutine, pulled pork, smoked BBQ sauce, green onion and crispy tempura 

Poke bowl au thon Yellowfin mariné au gingembre, soya et sésame, sur riz et mesclun     24 
Yellowfin tuna poke bowl, ginger, soy and sesame, on mesclun and rice 

Fish and chips de morue, pâte à la bière, salade de chou, mayo style grébiche et frites      26 
Cod fish and chips, beer batter, coleslaw, grébiche style mayo and fries 

 

 

Menu midi du 6 au 17 mai 2024 
 

 

 

 

 

   

 

 

 

À L’ARDOISE (Lundi au vendredi) 
Grilled cheese, fromage en grain, mayonaise au miel, salade printanière                                                                                21 

Salade niçoise revisitée, blanc d’œuf, poulet, légumes du moment et vinaigrette ail et persil                                                20  

Fettuccini aux crevettes, flambé au Cognac et sauce crème au piment d’Espelette                                                                23

             
 


